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Vino della casa
Wino domowe / House wine

Vermentino di Sardegna DOC, Villa 
Solais, Santadi, Sardegna
Wino o jasno słomkowej barwie z żółto-zielonymi 
refleksami. Villa Solais to Vermentino i Nuragus 
w proporcjach 85/15. Wino jest bardzo aromatyczne, 
mineralne i świeże o nutach gruszki, jabłka 
i cytrusów. Idealne do kuchni wegetariańskiej  
i dań na bazie owoców morza.

Trebbiano D’Abruzzo DOC, Vino 
biologico, Jasci, Abruzzo
Barwa słomkowo-żółta. Eleganckie i delikatne 
w nosie z nutami dojrzałych żółtych owoców i wanilii. 
Przyjemne, świeże i pikantne z dobrym ciałem. Finisz 
z białych owoców i gorzkich migdałów.

Chardonnay Oak, Austo, Terre 
Cevico, Emilia Romagna
Włoska elegancja przybrała formę wyjątkowej 
butelki z linii Austo, o kształcie inspirowanym 
łagodnymi krzywiznami wzgórz, na których są 
umiejscowione winnice Cevico. Zielonożółta 
barwa w kieliszku połyskująca złotymi refleksami. 
Intrygujący nos z akcentami owoców tropikalnych, 
takich jak papaja i mango, wspieranych przez 
zapach nektarynki owoców cytrusowych 
z dodatkiem wanilii i słodkiego tytoniu. W ustach 
szerokie, średniocieliste z doskonałym balansem 
i mineralnością. Dojrzewa w beczce.

Pecorino, Terre d’Abruzzo IGT, 
Radica, Abruzzo
Wino odznacza się bukietem świeżych brzoskwiń 
i moreli w towarzystwie białych kwiatów i dojrzałych 
jabłek. Orzeźwiające w ustach, świetnie pasuje 
do przystawek na bazie serów i wędlin, słonych 
makaronów czy dań rybnych.

Orvieto DOP Classico Superiore, 
Poggio Calvelli, La Carraia, Umbria
Wino odznacza się bukietem świeżych brzoskwiń 
i moreli w towarzystwie białych kwiatów i dojrzałych 
jabłek. Orzeźwiające w ustach, świetnie pasuje 
do przystawek na bazie serów i wędlin, słonych 
makaronów czy dań rybnych.
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Vernaccia di San Gimignano, Isola 
Bianca DOCG, Teruzzi Terra Moretti, 
Toscana
Eleganckie białe wino stworzone w 100% z odmiany 
Vernaccia di San Gimignano. Winogrona pochodzą 
z wyselekcjonowanych winnic z okolic San 
Gimignano. Dojrzewa w stalowych zbiornikach, 
z zachowaniem świeżości i charakteru szczepu.  
Wino o jasnosłomkowej barwie z zielonkawymi 
refleksami, delikatnym aromacie cytrusów, 
jabłek i nut mineralnych. W smaku świeże, dobrze 
zbalansowane, z subtelnym migdałowym finiszem.

Falanghina Beneventano IGP, Sella 
delle Spine, Campania
Wino o słomkowo żółtym kolorze, w nosie bardzo 
owocowe i kwiatowe z nutami cytrusów, akacji 
i suszonej moreli. W ustach wytrawne, miękkie, 
o zrównoważonej kwasowości i długości smaku. 
Świetnie pasuje do owoców morza i białych mięs.

Magnolia Bianco, Collefrisio, 
Abruzzo
Białe, wytrawne wino stworzone z czterech odmian 
winogron: Sauvignon Blanc, Falanghina, Trebbiano 
i Traminer. Wino o barwie słomkowo-żółtej. W zapachu 
unoszą się aromaty brzoskwini, liczi, mango i czarnego 
bzu. Świeże, delikatne, okrągłe, o długim finiszu 
o posmaku cytrusów. Idealne wino na ciepłe dni 
i romantyczne wieczory

Greco di Tufo DOCG, “Don Raffaele” 
Sella delle Spine, Campania
Wino wytrawne, miękkie, świeże i delikatne choć 
intensywne w smaku. W nosie bardzo złożone, 
z nutami dojrzałych owoców, brzoskwini, moreli, 
cedru i migdałów.

Villa di Chiesa, Valli di Porto Pino 
IGT, Santadi, Sardegna
Białe wytrawne wino z renomowanej winnicy 
Cantina Santadi produkowane głównie ze szczepów 
Vermentino i Chardonnay. Wyróżnia się złotawą 
barwą, aromatami cytrusów, białych kwiatów 
i owoców tropikalnych (banan, mango) oraz 
beczkowym charakterem (wanilia, toffi), uzyskanym 
po ok. 8 miesiącach dojrzewania. Wino o pełnej 
strukturze, zbalansowanej kwasowości i lekko 
oleistej, kremowej teksturze.
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Prosecco della casa
Prosecco domowe / House prosecco

Prosecco DOC, Ca’ Tullio,Friuli
Delikatne prosecco o aromacie dojrzałych jabłek, 
brzoskwiń i cytrusów. Na podniebieniu
lekkie i świeże z nutami owocowej słodyczy.

Prosecco Rosé DOC, Ca’ Tullio, 
Friuli
Owocowy bukiet pełen aromatów dojrzałych 
truskawek i słodkich poziomek z kwiatową nutą 
fiołka i dzikiej róży. Na podniebieniu lekkie i świeże 
z wyraźnie zaznaczonym smakiem malin. Rześki 
finisz z subtelnym pikantnym akcentem różowego 
pieprzu.

Prosecco Valdobbiadene Superiore 
DOCG, Extra dry, Valpiana, Veneto
Wyczuwalne są nuty białych kwiatów, jabłka 
i gruszki. W ustatch jest miękkie, kremowe i smukłe 
z przyjemnymi niuansami tostów.

Rosé, Vino Rosato Biologico,  
Jasci, Abruzzo
Błyszcząca bladoróżowa barwa. Intensywne 
i wyraziste w nosie; nuty kwiatowe uzupełniają 
nuty wiśni; słodka pikantność dopełnia bukiet. 
Harmonijne i otulające na podniebieniu, co 
podkreśla jego dobrą strukturę. Kwasowość jest 
dobrze zbalansowana i zapewnia świeżość oraz 
intensywny i trwały posmak. Grona: Cabernet, 
Montepulciano
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Aglianico DOCG, Irpinia DOC,  
„Rosso Tau”, Sella delle Spine, 
Campania 
Wino o intensywnie rubinowym kolorze, 
dojrzewające przez 4 miesiące w beczkach dębowych 
po czym przez 6-8 miesięcy w butelkach.  
W nosie nuty kwiatowe i owocowe, które przechodzą 
od czereśni, przez śliwkę do owoców leśnych. 
W ustach wytrawne, dobrze zbudowane i eleganckie, 
z wyraźnymi choć miękkimi i zrównoważonymi 
taninami. Świetnie się komponuje z makaronami 
na bazie mięs. Idealne do czerwonego mięsa,  
wędlin i dojrzałych serów.

Rosolaccio Marche Rosso IGT, 
Vignamato, Ancona, Marche
Rosolaccio czyli mak, który barwi wiosna winnice 
na czerwono. Atramentowa rubinowa czerwień 
z fioletowymi odcieniami. Nos słodki, głównie 
owocowy i kwiatowy, z typowymi nutami wiśni 
morello. Bogate i soczyste w ustach, aromatyczne 
i przyjemnie harmonijne z jedwabistymi 
taninami. Starzenie w beczce: 6 miesięcy. Grona: 
Montepulciano 40%, Sangiovese 30%, Cabernet 
Sauvignon 15%, Merlot 15%.Sugestie kulinarne: 
makarony, dania z grilla, pieczona na rożnie 
wieprzowina, dziczyzna i duszone dania, a także 
bogata deska dojrzałych i pikantnych serów.

Gratena Chianti BIO,  
Gratena, Toscana
Wino powstało pod okiem znakomitego wine makera 
Fabio Mecca w 100% z certyfikowanych organicznych 
winogron Sangiovese z obszaru Arezzo w Toskanii 
w środkowych Włoszech. To wysokogatunkowe 
Chianti z wyczuwalnym pięknym czerwonym 
owocem, aromatycznymi ziołami i o dobrze 
zintegrowanej kwasowości.
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Vino della casa
Wino domowe / House Wine

Montepulciano d’Abruzzo DOC, 
Vino biologico, Jasci, Abruzzo
Kolor czerwony rubinowy. Przyjemny trwały aromat 
z nutami dojrzałych czerwonych owoców, dżemu 
i lekkimi nutami cynamonu i wanilii. Zrównoważone 
i harmonijne na podniebieniu z przyjemną taniną.

Merlot Rubicone da uve leggermente 
appassite, Austo, Terre Cevico IGT, 
Emilia Romagna
Włoska elegancja przybrała formę wyjątkowej 
butelki z linii Austo, o kształcie inspirowanym 
łagodnymi krzywiznami wzgórz, na których 
są umiejscowione winnice Cevico. Ciemna 
czerwonogranatowa barwa. Intensywny i złożony 
nos - owoce, kwiaty, przyprawy, nuty tostowe 
i balsamiczne. Na pierwszym planie mocno 
zaakcentowane są nuty owocowe: czarnej porzeczki 
i jeżyn, fiołka, wanilii, pieprzu, tytoniu, lukrecji 
i eukaliptusa. Na podniebieniu jest miękkie, 
średniocieliste z odpowiednio zbalansowaną 
kwasowością.

Due Rosso, Giannitessari, Veneto
Wytrawne wino z Wenecji Euganejskiej, będące 
sprawdzonym kupażem. Cabernet Franca i Merlota. 
Wino jest aksamitne w ustach, pełne nut czerwonych 
wiśni, czereśni ale i również słodkiego tytoniu 
i przypraw. Taniny są umiarkowane, dobrze 
zbalansowane z niewybijającą się kwasowością 
i alkoholem.

Barbera Passito, I Balzi, Piemonte DOC
Aromaty owoców leśnych i pestkowych, fiołków 
i wanilii oraz słodkich przypraw. W ustach 
skoncentrowane, aksamitne, z zaznaczoną  
owocową słodyczą wiśni i porzeczki.  
Długi, lekko pikantny finisz. 
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Taurasi DOCG, Vigna Piano d’Angelo, 
Sella delle Spine, Campania
Taurasi to Barolo południa Włoch. Wino 
o intensywnie rubinowym kolorze, w 100% 
na szczepie Aglianico. Dojrzewa przez 4 miesiące 
w beczkach z dębu francuskiego, potem przez 18 
miesięcy w 500 litrowych beczkach, a na koniec 
przez 24 miesiące w butelkach. W nosie potężne 
i owocowe, z ewidentnymi nutami czereśni, śliwki 
i owoców leśnych oraz nut kwiatowych i szerokiej 
gamy przypraw. W ustach wytrawne, miękkie, 
z dobrą koncentracją eleganckich tanin. Długi 
finisz podkreśla wszystkie aromaty. Idealne do 
czerwonego mięsa, , dziczyzny oraz dojrzałych 
serów.

Carignano del Sulcis DOC, Terre 
Brune, Santadi, Sardegna
Czerwone, wytrawne wino o głębokiej rubinowej 
czerwieni z lekkimi niuansami granatu. W aromacie 
wyczuwalne są nuty śliwki i jagody, słodkich 
przypraw, lauru, jałowca, tytoniu i czekolady. 
W smaku bogate, złożone, z nutami owoców 
i przypraw korzennych i niewielką ilością tanin. 
Leżakowane od 16-18 miesięcy w dębowych 
francuskich beczkach, a następne 12 miesięcy 
spędza w butelce. Wino to mieszanka Carignano 95% 
z niewielką domieszką Bovalledu 5%.

Gratena Nero, Gratena, Toscana
Wino wyprodukowane w 100% z ekskluzywnego, 
endemicznego szczepu Gratena Nero, uprawianego 
wyłącznie w posiadłości Fattoria di Gratena, 
w winnicach obejmujących zaledwie 700-800 
roślin w najwyższej części terenu. Wino powstało 
pod okiem znakomitego wine makera Fabio 
Mecca w 100% z certyfikowanych organicznych 
winogron Gratena Nero z obszaru Arezzo w Toskanii 
w środkowych Włoszech. Unikalne wino o doskonałej 
mocy, bogate i intensywne. Ma głęboki, ciemny kolor. 
Wino miękkie, balsamiczne, z wyczuwalną lekką 
pikantnością przypraw.

Pian Alto, Colli Berici DOC, 
Giannitessari, Veneto
Mistrzowskie wino w wykonaniu Pana Tessari - 
Pian Alto to blend odmian bordoskich z winorośli 
porastających słoneczne wzgórza Colli Berici na 
wschód od Werony. Winogrona zostały dodatkowo 
podsuszane przez 20 dni, a samo wino było starzone 
w świeżych beczkach z dębu francuskiego przez 24 
miesiące. Zaakcentowane - lecz wygładzone - taniny 
wraz z wysoką kwasowością i alkoholem (14%) 
oddają nam wino intensywne, nader wyraziste 
i głębokie. Intensywne nuty suszonych fig, ciemnych 
wiśni i liści czarnej porzeczki w towarzystwie 
akcentów dymno-goździkowych. Doskonała 
propozycja do krwistej wołowiny i twardych serów 
włoskich.

Montepulciano d’Abruzzo, In&Out, 
Collefrisio, Abruzzo
Wino leżakowane 24 miesiące w dębowych beczkach, 
następnie 10 miesięcy w butelce. W barwie ciemno 
czerwono- granatowe z fioletowymi refleksami. 
Bukiet uwidacznia aromaty jagód, granatu, czarnej 
trufli z nutami przypraw. Miękkie, gładkie z elegancją 
i długim finiszem
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Alergeny:
Tutti i vini contengono i solfiti / Wszystkie wina zawierają siarczyny / All the wines contain sulphites

Gramatury:
  125 ml             500 ml             750 ml


